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LA VIGNA DI SARAH

LOKALITA: Itdlie, Veneto, Treviso

PODLOZi: Stérkovo-jilovité

ODRUDY: Glera

TOP ViNO: Conegliano Valdobbiadene DOCG Rive
di Cozzuolo

KONTAKT: Via del Bersagliere 30/A, 31029 Vittorio
Veneto
WEB: www.lavignadisarah.it

Vinafrstvi La Vigna di Sarah zalozZila v roce 2010 Sarah Dei Tos. Po studiich ekonomiky v Milané a University
of Nottingham, kde vystudovala Management, se vratila do svého rodisté a zacala s velkym zapalem a vasni
podnikat v oblasti vina.

Jeji vinice leZi v oblasti Valdobbiadenne, kterd nese oznaceni DOCG a je vyvolenym mistem pro péstovani odridy
Glera, kterd je od roku 2009 zakladem (ve viné musi byt minimalné 85 %) pro tolik oblibena Sumiva vina s ndzvem
Prosecco. Tato oblast je velmi kopcovitd a za svou riiznorodost vdéci horam, které chrani izemi od severu,

a teplym vétram, jeZ vanou od Jadranu na vychod. Tim udrzZuji ideaIni klima, které hlavné na konci léta podporuje
velké rozdily mezi dennimi a no¢nimi teplotami, a jsou zakladem aromati¢nosti dozralych hrozna.

Na vinarstvi vyrabéji pouze tfi vina. Rive di Cozzuolo Extra Dry (obsah cukru mezi 12 a 17 g/l), Rive di Cozzuolo
Brut (obsah cukru do 12 g/1) a Colle 170 S.L.M. Brut, vSechna jako ro¢nikova.

A ¢im Ze jsou tato vina jind oproti tém od konkurencnich producent? Kromé snahy o udrzeni zbytkového cukru
co nejnize je to hlavné minerdlni slanost, dana zvysenym obsahem stérku a kamen( v bézné hlinito-jilovitych
pGdach. Ochutnejte...
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Sumiva vina
Rive di Cozzuolo Conegliano Valdobbiadene Brut/Extra Dry DOCG

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Glera

100 az 150 m. n. m.; hlinito-vdpenaté

Rucni sbér, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, dekantace pevnych ¢asti, kvaseni pti rizené teploté
17 az 19°C na selektovanych kvasinkach a 4 mésice zrani na kvasinkach v nerezovém tanku.
Sekundarni kvaseni pti 15 az 17°C v nerezovém tanku, stabilizace pfi -4°C a naslednd mikrofiltrace
na odstranéni kvasinek z hotového Sumivého vina.

Prosecco "Colle 170 s.I.m." Brut DOCG

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Glera

170 m. n. m.; hlinito-vapenaté

Rucni sbér, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, dekantace pevnych ¢asti, kvaseni pti rizené teploté
17 az 19°C na selektovanych kvasinkach a 4 mésice zrani na kvasinkach v nerezovém tanku.
Sekundarni kvaseni pti 15 az 17°C v nerezovém tanku, stabilizace pfi -4°C a naslednd mikrofiltrace
na odstranéni kvasinek z hotového Sumivého vina.

Borgo Luna Prosecco DOC

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Glera

100 az 150 m. n. m.; jilovité

Rucni sbér, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, dekantace pevnych ¢asti, kvaseni pti rizené teploté
17 az 19°C na selektovanych kvasinkach a 4 mésice zrani na kvasinkach v nerezovém tanku.
Sekunddrni kvaseni pfi 15 az 17°C v nerezovém tanku, stabilizace pfi -4°C a naslednd mikrofiltrace
na odstranéni kvasinek z hotového Sumivého vina.

Prosecco Brut/Extra Dry DOC

Glera

100 az 150 m. n. m.; jilovité

Rucni sbér, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, dekantace pevnych ¢asti, kvaseni pfi fizené teploté
17 az 19°C na selektovanych kvasinkach a 4 mésice zrani na kvasinkach v nerezovém tanku.
Sekunddrni kvaseni pfi 15 az 17°C v nerezovém tanku, stabilizace pfi -4°C a naslednd mikrofiltrace
na odstranéni kvasinek z hotového Sumivého vina.

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:
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